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Nowy Targ 28.06.2019 rok
WSZYSCY WYKONAWCY

Nasz znak: DZP-271-19/19

Działając na podstawie art. 38 ust. 2 ustawy Prawo zamówień publicznych Zamawiający - Podhalański Szpital Specjalistyczny im. Jana Pawła II w Nowym Targu, ul. Szpitalna 14 - w odpowiedzi na pytania zadane przez Wykonawców, udziela wyjaśnień do treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia w postępowaniu przetargowym prowadzonym zgodnie z art. 138o ustawy Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 z 2017 poz. 1579, 2018) na usługę – przygotowanie, dystrybucja posiłków do łóżka pacjenta wraz z dzierżawą pomieszczeń kuchennych z wyposażeniem oraz terenem pod zbiornik gazu płynnego.
TREŚĆ PYTAŃ I ODPOWIEDZI:
1. Czy wykonawca dobrze rozumie, iż zgodnie z zapisami SIWZ oraz ogłoszenia o zamówieniu Zamawiający wymaga, aby do oferty dołączyć wyłącznie:  aktualne na dzień składania ofert oświadczenie w zakresie wskazanym w pkt 2 oraz formularz cenowy wskazany w pkt 4, a tylko wykonawca , którego oferta zostanie oceniona jako najkorzystniejsza zostanie wezwany do złożenia dokumentów potwierdzających okoliczności , o których mowa w art. 25 ust 1 ustawy Pzp, wymienionych w ogłoszeniu o zamówieniu   w Rozdz. VI pkt 1,3,4,11-15 oraz w SIWZ – „ DOKUMENTY WYMAGANE OD WYKONAWCÓW - CHARAKTERYZUJĄCE ICH WIARYGODNOŚĆ I ZDOLNOŚĆ DO WYKONANIA ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO pkt 1,3,4,11-15?
ODP. Zamawiający potwierdza, że wykonawca dobrze rozumie zapis w treści siwz i ogłoszeniu o zamówieniu.
2. Zamawiający wymaga, aby Wykonawca miał wprowadzony system HACCP dla zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego do przygotowania posiłków dwudaniowych. Pragniemy nadmienić, iż dokumentem potwierdzającym wdrożenie  i stosowanie HACCP w zakresie usług żywienia, jest certyfikat wydawany przez niezależną, uprawnioną do tego jednostkę akredytowaną. Ze względu na to, ze jest to dokument wydawany na okres 3 lat, Zamawiający ma gwarancję, iż Wykonawca wdrożył i stosuje w sposób ciągły zasady HACCP. W związku z powyższym prosimy o potwierdzenie czy Wykonawca dobrze rozumie, że na potwierdzenie wdrożenia i stosowania HACCP w zakresie usług żywienia, Zamawiający wymaga, załączenia do oferty aktualnego certyfikatu wydanego przez jednostkę akredytowaną, potwierdzającego wdrożenie i stosowanie HACCP np. certyfikat ISO 22000.


ODP. Jak w treści siwz.
3. Prosimy o przygotowanie zestawienia kosztów za zużycie mediów  za okres ostatnich 12 miesięcy: 1.05.2018- 30.04.2019
· woda zimna i ścieki,

· woda ciepła,

· energia elektryczna,

· ogrzewanie

· ddd

· przeglądy

· koszt wywozu odpadów komunalnych oraz pokonsumpcyjnych 

· inne opłaty jakie powinien pokrywać Wykonawca  

	ODP. Kuchnia media  - wartości netto

	m-c
	zimna woda 
i ścieki 
	ciepła woda - podgrzewania
	ciepła woda 
i ścieki
	energia elektryczna
	centralne ogrzewanie
	uwagi

	VAT
	8%
	23%
	8%
	23%
	23%
	 

	 
	m3 x 13,98
	m3 x 14,00
	m3 x 13,98
	kWh x 0,36
	m2 x 7,00
	 

	V-2018
	4 781,16
	2 464,00
	2 460,48
	8 333,91
	 
	 

	VI-2018
	5 186,58
	2 156,00
	2 152,92
	8 385,38
	 
	 

	VII-2018
	4 851,06
	2 492,00
	2 488,44
	9 318,23
	 
	 

	VIII-2018
	4 795,14
	2 576,00
	2 572,32
	8 754,31
	 
	 

	IX-2018
	4 669,32
	2 548,00
	2 544,36
	8 184,55
	 
	 

	X-2018
	4 417,68
	3 332,00
	3 327,24
	7 884,55
	8 740,74
	ogrzewanie od 02.10.2019

	XI-2018
	6 332,94
	3 878,00
	3 872,46
	9 937,27
	9 032,10
	 

	XII-2018
	4 347,78
	2 926,00
	2 921,82
	7 710,18
	9 032,10
	 

	I-2019
	5 004,84
	4 186,00
	4 180,02
	12 850,56
	9 032,10
	kWh x 0,48

	II-2019
	4 235,94
	3 430,00
	3 425,10
	9 362,19
	9 032,10
	 

	III-2019
	4 277,88
	4 732,00
	4 725,24
	11 703,50
	9 032,10
	 

	IV-2019
	3 844,50
	3 486,00
	3 481,02
	9 835,59
	9 032,10
	 

	V-2019
	2 292,72
	938,00
	936,66
	7 833,12
	2 913,58
	ogrzewanie do 10.05.2019

	
	
	
	
	
	
	

	suma
	59 037,54
	39 144,00
	39 088,08
	120 093,34
	65 846,92
	


4. Uprzejmie prosimy o udzielenie informacji czy przyszły wykonawca będzie musiał posiadać certyfikat ISO 22000 na kuchnię z, której będzie realizowana usługa?
ODP. Przyszły Wykonawca nie musi posiadać certyfikatu ISO 22000 na kuchnię.
5. Uprzejmie prosimy o podanie informacji czy Zamawiający będzie wymagała certyfikatu ISO 22 000 na prowadzenie kuchni mlecznej?
ODP. Wykonawca nie musi posiadać certyfikatu ISO na prowadzenie kuchni mlecznej.

6. Z treści SIWZ wynika, że Zamawiający nie wymaga od Wykonawcy przejęcia jakichkolwiek pracowników w trybie art. 23 1 Kodeksu Pracy. W przypadku, gdyby się okazało, że Wykonawca będzie jednak zobowiązany do przejęcia pracowników w oparciu o zapisy w/w art. 23 1 Kodeksu Pracy prosimy o dodatkowe informacje :

a) Ilu dokładnie pracowników będzie zobowiązany przejąć Wykonawca w ramach realizacji zamówienia?

b) Kto jest aktualnym pracodawcą w/w pracowników?

c) Lista stanowisk do przejęcia wraz z pełną informacją dotyczącą wszystkich składników wynagradzania oraz z datą zatrudnienia u obecnego pracodawcy.

d) Pełna informacja nt. wysokości nagród jubileuszowych przysługujących w/w pracownikom w okresie realizacji zamówienia.

e) Daty urodzenia osób przeznaczonych do przejęcia. Czy wśród osób do przejęcia są osoby po 50 roku życia? Czy są osoby, które w ciągu najbliższych 36 miesięcy nabędą prawa do świadczeń emerytalnych?

f) Zestawienie zaległych i bieżących urlopów na dzień 31 lipca 2012 r

g) Kopie obowiązującego dzisiaj Regulaminu Pracy, Wynagradzania oraz Funduszu Świadczeń Socjalnych

h) Forma, rodzaj i termin zatrudnienia osób przeznaczonych do przejęcia

i) Zestawienie urlopów wychowawczych, macierzyńskich oraz zwolnień lekarskich powyżej 30 dni wśród osób do przejęcia

j) Informacji czy wśród osób do przejęcia są osoby niepełnosprawne  - jeśli tak w jakim stopniu niepełnosprawności?

k) Czy wszystkie przejmowane osoby mają ważne badania lekarskie i aktualne książeczki zdrowia? Prosimy o podanie dat granicznych dla każdej przejmowanej osoby, kiedy kończy jej się ważność badań lekarskich.
ODP. Z treści SIWZ wynika, że Zamawiający nie wymaga od Wykonawcy przejęcia jakichkolwiek pracowników w trybie art. 23 1 Kodeksu Pracy.
7. Zwracamy się z prośba o wprowadzenie do wzoru umowy ( zał. nr 4 do SIWZ) zapisu umożliwiającego stronom rozwiązanie umowy z 3-miesięcznym wypowiedzeniem. Proponujemy wprowadzenie następującego zapis: „Każda ze stron może wypowiedzieć umowę z ważnych powodów z zachowaniem 3 miesięcznego okresu wypowiedzenia.” Należy zauważyć, że w przypadku umów długoterminowych zawieranych na okres 1-2 lat w momencie zawierania umowy strony nie są w stanie przewidzieć wszystkich okoliczności oraz czynników mogących mieć negatywny wpływ na wykonywanie zobowiązań umownych dla każdej ze stron, jak również w sposób kompleksowy i wyczerpujący uregulować procedury postępowania w takich wypadkach, Wprowadzenie możliwości rozwiązania umowy za wypowiedzeniem ma na celu stworzenie podstaw prawnych do zakończenia stosunku prawnego pomiędzy stronami, jeżeli z określonych powodów nie są one zainteresowane dalszym kontynuowaniem współpracy na dotychczasowych warunkach. Mając na względzie dynamikę życia gospodarczego, czyli pojawianie się nowych technologii wykonywania zamówień, czy też nowych środków, może po kilku latach dojść do sytuacji, gdy jedna ze stron w tym również zamawiający będzie chciał skorzystać z jednostronnego uprawnienia do zakończenia umowy przed upływem jej obowiązywania. Obowiązujące przepisy ustawy prawo zamówień publicznych nie zawierają w tym zakresie żadnych zakazów.
ODP. Zamawiający pozostawia zapis jak w treści siwz.

8. Czy wykonawca dobrze rozumie, że Wykonawca ma załączyć do oferty decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w zakresie żywienia zbiorowego zamkniętego do przygotowania  posiłków minimum dwudaniowych wraz z dostawą i transportem do łóżka pacjenta?
ODP. Wykonawca będzie zobowiązany do złożenia decyzji Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego (Zamawiający stosuje procedurę odwróconą wymienioną w art. 24aa uPzp).
9. Kto zapewnia wózki kelnerskie do Wydania posiłków? Czy ilość 8 wózków będzie wystarczająca do realizacji zamówienia? 
ODP. Wykonawca zapewnia wózki kelnerskie do wydania posiłków w ilości niezbędnej do prawidłowej realizacji zamówienia.

10. Kto zapewnia zastawę oraz drobny sprzęt do dystrybucji oraz wydania posiłków?
ODP. Wykonawca zapewnia zastawę oraz sprzęt do dystrybucji oraz wydania posiłków.
11. Bardzo prosimy o udzielenie informacji ile osób wymaganych jest do dystrybucji posiłków do łóżka pacjenta wraz z podaniem dziennej ilości godzin. 
ODP. Wykonawca jest zobowiązany do określenia ilości osób niezbędnej do prawidłowej realizacji zamówienia.

12. Czy wystraczająca będzie obecna ilość zatrudnianych pracowników tj. 8 osób w zakresie pracy 12h codziennie do usługi dystrybucji do łóżka pacjenta?
ODP. Wykonawca jest zobowiązany do określenia ilości osób niezbędnej do prawidłowej realizacji zamówienia.

13. Ze względu na bardzo wysoką wartość polisy ubezpieczeniowej tj. 8 mln zł czy nie jest koniczne aby Wykonawca dysponował nią już na etapie składania ofert. Wymóg posiadania polisy potwierdza warunek udziału w postepowaniu w zakresie sytuacji ekonomicznej lub finansowej, a zaznaczamy, iż Wykonawca musi posiadać odpowiednie środki finansowe do zakupienia sprzętu, wypłacenia kosztów dzierżawy oraz użytkowania pomieszczeń, pensji pracowniom przez pierwsze 3 miesiące realizacji zamówienia. Istotne wydaje się potwierdzenie sytuacji ekonomicznej przyszłego Wykonawcy.
ODP. Zamawiający pozostawia zapis jak w treści siwz.

14. Ze względu na żywienie pacjentów na reżimach prosimy o podanie średniej ilości pacjentów, którym należy podawać posiłki w opakowaniach jednorazowych.
ODP. Około 20 pacjentów dziennie.

15. Kto zapewnia mieszanki mleczne dla dzieci oraz butelki? 
ODP. Zapewnia Wykonawca.

16. Na potwierdzenie zdolności technicznej lub zawodowej (Zamawiający wymaga, aby Wykonawca przez okres trwania  umowy w przedmiotowym postępowaniu przetargowym zatrudnił co najmniej 2 osoby na stanowisku dietetyka – na potwierdzenie oświadczenie) – ze względu na konieczność przygotowania posiłków z zakresu kuchni mlecznej czy Wykonawca ma potwierdzić na poziomie oferty zatrudnienie dietetyka z doświadczeniem w pracy na kuchni mlecznej ? 
ODP. Zamawiający stosuje procedurę odwróconą- art. 24aa upzp. 
17. Prosimy o podanie ile średnio wydawanych jest II śniadaniach, podwieczorków, posiłków nocnych  w skali miesiąca?
ODP. Miesięcznie średnio wydawanych jest około 4500II śniadań, 4500 podwieczorków wraz z posiłkami nocnymi.

18. Czy przekazany sprzęt w załączniku nr 5 jest pełni sprawny? 
ODP. Zamawiający nie otrzymał od obecnego Wykonawcy informacji o nie sprawności sprzętu.
19. Prosimy o potwierdzenie, iż Zamawiający dzierżawi tylko grunt pod zbiorniki z gazu, natomiast zbiorniki musi zapewnić Wykonawca?
ODP. Zamawiający potwierdza.

20. Celem każdego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego jest wyłonienie podmiotu zdolnego do wykonania danego zamówienia. Prawnie ustalona procedura reguluje sposób eliminowania wykonawców, którzy albo nie są zdolni do wykonania zamówienia, albo nie spełniają innych postawionych im wymogów. 
Zamawiający w SIWZ nie określił warunków udziału w postępowaniu w zakresie zdolności technicznej lub zawodowej, narażając się na ryzyko wyboru wykonawcy niezdolnego do wykonania zamówienia publicznego, który nie posiada odpowiedniego doświadczenia do jego wykonania lub w stosunku do którego, ze względu na sytuację podmiotową zachodzi prawdopodobieństwo niewykonania lub nienależytego wykonania zamówienia.

Zgodnie z art. 22 ust.1a ustawy Pzp Zamawiający określa warunki udziału w sposób proporcjonalny do przedmiot zamówienia  oraz umożliwiający ocenę zdolności wykonawcy  do należytego wykonania zamówienia. Z powyższego wynika, że Zamawiający, poprzez dokonanie opisu sposobu dokonania oceny spełnienia warunku udziału w postępowaniu dotyczącego zdolności technicznej lub zawodowej – winien uwzględnić przedmiot udzielanego przez siebie zamówienia, w tym jego szczególny charakter (vide: wyrok KIO z dnia 06.06.2013, KIO 1064/12, wyrok KIO z dnia 22.02.2013, KIO 286/13, wyrok KIO z dnia 24.01.2013, KIO 78/13). 

Skoro przedmiotem niniejszego postępowania jest wykonywanie usług przygotowania i dostarczania całodziennych posiłków w kuchni dzierżawionej od Zamawiającego dla pacjentów szpitala  , to ukształtowanie warunku udziału w postępowaniu w zakresie zdolności technicznej i zawodowej powinno być zatem – zgodnie z dyspozycja w/w przepisu – określone w ten sposób, że Wykonawca winien legitymować się wiedzą i doświadczeniem w wykonaniu usług w powyższym zakresie. 


Biorąc powyższe pod uwagę, proponujemy zatem wprowadzenie następującego wymogu w warunkach dopuszczenia do postępowania dotyczących zdolności technicznej lub zawodowej określonych w Rozdz. V pkt 1c) Ogłoszenia oraz w „Warunkach dopuszczenia do postępowania” pkt 1c) SIWZ:

Wykonawca spełni warunki udziału w postępowaniu ,  jeżeli wykaże ,że  w okresie ostatnich trzech lat przed terminem składania ofert a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy w tym okresie, wykonał, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych wykonuje minimum jedną usługę przygotowania i dostarczania całodziennych posiłków w kuchni dzierżawionej od Zamawiającego dla pacjentów szpitala, o wartości brutto wykonanej usługi minimum 2.000.000,00 złotych oraz załączy dowody potwierdzające, że te usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie. 

ODP. Zamawiający pozostawia zapis jak w treści siwz.

Zamawiający zmienia zapis dotyczący terminu realizacji zamówienia w treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia i ogłoszeniu o zamówieniu.
„ 12 miesięcy tj od 10.07.2019r do 10.07.2020r” na następujący 12 miesięcy od podpisania umowy. Pozostałe zapisy nie ulegają zmianie.

Treść niniejszego pisma zostaje zamieszczona na stronie internetowej.

Otrzymują:

Wszyscy Wykonawcy, którzy pobiorą SIWZ.

a/a 














Podpis………………….








Z-ca Dyrektora ds. Lecznictwa








PSzS im. J. Pawła II








dr n. med. Aleksandra Chowaniec- Sibiga
        Tel: (18) 263 30 00   Dyrektor tel: (18) 263 30 01   fax: (18) 263 39 50    e-mail:  sekretariat@pszs.eu 

